
Polpo alla Luciana con Pane Tostato
Mustekalaa kevyen tulisessa tomaattikastikkeessa ja paahdettua valkosipuli leipää 

Octopus in Gently Spiced Tomato Sauce with Toasted Garlic Bread

Tonnarelli Cacio e Pepe (con Tartufo Uncinato +10€)
Tonnarelli pastaa, pecorinoa ja mustapippuria (tuoretta Uncinato tryffeliä +10€)

Tonnarelli Pasta with Pecorino and Black Pepper (with Fresh Uncinato Truffle +10€)

M E N U  I O N I O

Tiramisu dell’Oste
Osterian Tiramisu
Tiramisu by Osteria

50

 

 

Carciofi Fritti con Salsa al Limone e Menta
Uppopaistetut artisokat ja sitruuna-minttukastike

Deep Fried Artichokes with Lemon-Mint Sauce 

Risotto con Tartufo, Burrata e Lime
Tryffelirisotto, burrataa ja limeä 

Truffle Risotto with Burrata e Lime

M E N U  A D R I A T I C O

Tiramisu dell’Oste
Osterian Tiramisu
Tiramisu by Osteria

58

Wine package 36

 

M E N U  D E L L ’ O S T E
 

 

Wine package 36



Bruschette con Burrata, Scampi e Zucchine
Bruschetta, burrataa, jättikatkarapua ja kesäkurpitsaa

Bruschetta with Burrata, King Prawn and Zucchini

Orata alla Griglia con Verdura Ripassata
Grillattu meriahven ja kuullotettua päivän kasvista

Grilled Sea Bream and Sauteed Vegetable of the Day

M E N U  M E D I T E R R A N E O

Crema Bruciata con Limone Candito
Paahtovanukas ja karamellisoitua sitruunaa 

Roasted Pudding with Caramelized Lemon

64

Wine package 36

M E N U  D E L L ’ O S T E
 

 

Tagliere di Salumi e Formaggi del Sud Italia con Focaccia Barese
Etelä-italialaisia leikkeleitä, juustoja ja Barese focaccia

South-Italian Cold Cuts and Cheeses with Barese Focaccia

Chitarrino allo Zafferano con Stracotto di Agnello alla Sarda
Chitarrino pastaa, sahramia ja hitaasti kypsytettyä lammasta

Chitarrino pasta with Saffron and Slow-Cooked Lamb

M E N U  D E L  P A S T O R E  

Nuvola di Cioccolato e Arancia
Suklaapilvi ja appelsiinia
Chocolate Cloud and Orange

64

Wine package 36

 

 

 


