MENU DELL"OSTE

MENU IONIO

Polpo alla Luciana con Pane Tostato
Mustekalaa kevyen tulisessa tomaattikastikkeessa ja paahdettua valkosipuli leipdaa

Octopus in Gently Spiced Tomato Sauce with Toasted Garlic Bread

Tonnarelli Cacio e Pepe (con Tartufo Uncinato +10€)
Tonnarelli pastaa, pecorinoa ja mustapippuria (tuoretta Uncinato tryffelid +10€)
Tonnarelli Pasta with Pecorino and Black Pepper (with Fresh Uncinato Truffle +10€)

Tiramisu dell’Oste
Osterian Tiramisu
Tiramisu by Osteria

50

Wine package 36

MENU ADRIATICO

Carciofi Fritti con Salsa al Limone e Menta
Uppopaistetut artisokat ja sitruuna-minttukastike

Deep Fried Artichokes with Lemon-Mint Sauce

Risotto con Tartufo, Burrata e Lime
Tryffelirisotto, burrataa ja limed
Truffle Risotto with Burrata e Lime

Tiramisu dell’Oste
Osterian Tiramisu
Tiramisu by Osteria

58

Wine package 36



MENU DELL"OSTE

MENU DEL PASTORE

Tagliere di Salumi e Formaggi del Sud Italia con Focaccia Barese
Eteld-italialaisia leikkeleitd, juustoja ja Barese focaccia

South-Italian Cold Cuts and Cheeses with Barese Focaccia

Chitarrino allo Zafferano con Stracotto di Agnello alla Sarda
Chitarrino pastaa, sahramia ja hitaasti kypsytettyd lammasta
Chitarrino pasta with Saffron and Slow-Cooked Lamb

Nuvola di Cioccolato e Arancia
Suklaapilvi ja appelsiinia
Chocolate Cloud and Orange

64

Wine package 36

MENU MEDITERRANEO

Bruschette con Burrata, Scampi e Zucchine
Bruschetta, burrataa, jattikatkarapua ja kesdkurpitsaa

Bruschetta with Burrata, King Prawn and Zucchini

Branzino alla Griglia con Verdura Ripassata
Grillattu meribassi ja kuullotettua p&divan kasvista
Grilled Sea Bream and Sauteed Vegetable of the Day

Crema Bruciata con Limone Candito
Paahtovanukas ja karamellisoitua sitruunaa
Roasted Pudding with Caramelized Lemon

72

Wine package 36



CRUDI

Carpaccio di Ricciola con Olio al Limone e Germogli di Rucola (G,L) 18
Piikkimakrilli Carpaccio, sitruunadlijyd ja rucolan versoa
Amberjack Carpaccio with Lemon 0il and Arugula Sprout

Tartare di Tonno con Burrata e Puntarelle (G) 20
Tonnikalatartar, burrataa ja puntarellea

Tuna Tartar with Burrata and Puntarelle

ANTIPASTI

Fiore di Zucca Ripieno di Mozzarella e Acciughe 12
Uppopaistettu kesdkurpitsan kukka mozzarella-anjovis tdytteelld
Fried Zucchini Flower Stuffed with Mozzarella and Anchovy

Carciofi Fritti con Salsa al Limone e Menta (L) 16
Uppopaistettuja artisokkia ja sitruuna-minttukastike
Fried Artichokes with Lemon and Mint Dressing

Bruschette con Pomodori e Peperoni Grigliati (L) 16
Bruschetta leipdd, tuoretta tomaattia ja grillattua paprikaa
Bruschetta with Fresh Tomatoes and Grilled Bell Pepper

Capocollo con Burrata, Pomodorini Confit e Focaccia Barese 18
Capocollo -leikkelettd, burrataa, tomaatticonfit ja focaccia Barese
Capocollo with Burrata, Cherry Tomato Confit and Focaccia Barese

Calamari Fritti (L) 18
Uppopaistettuja calamareja
Fried Calamari

Polpo alla Luciana con Pane Tostato all’Aglio (L) 18
Mustekalaa kevyen tulisessa tomaattikastikkeessa ja paahdettua valkosipulileip&da
Octopus in Gently Spiced Tomato Sauce with Toasted Garlic Bread

Bruschette con Burrata, Scampi e Zucchine 18
Bruschetta, burrataa, jédttikatkarapua ja kesdkurpitsaa
Bruschetta with Burrata, King Prawn and Zucchini

Tagliere di Salumi e Formaggi del Sud Italia con Focaccia Barese 20
Etel&d-italialaisia leikkeleitd, juustoja ja Barese focaccia
South-Italian Cold Cuts and Cheeses with Barese Focaccia

(G) Gluteeniton / Gluten-free, (L) Laktoositon / Lactose-free Tag us in instagram @osteriadeimancini
Please ask for vegan options.



PASTA E RISOTTO

Tonnarelli Cacio e Pepe 22
+ Tartufo Uncinato (+10€)

Tonnarelli pastaa, pecorinoa ja mustapippuria
+ Tuoretta Uncinato tryffelid (+10€)

Tonnarelli Pasta with Pecorino and Black Pepper
+ Fresh Uncinate Truffle (+10€)

Tonnarelli alla Sorrentina 24
Tonnarelli pastaa, tomaattikastiketta, burrataa ja tomaatticonfit
Tonnarelli pasta with Tomato Sauce, Burrata and Tomato Confit

Tonnarelli ‘Nduja e Melanzane alla Calabrese 26
Tonnarelli pastaa, ‘ndujaa, munakoisoa ja pecorinoa
Tonnarelli pasta with ‘Nduja, Eggplant and Pecorino

Chitarrino alla Genovese Napoletana 28
Chitarrino pastaa pitkddn kypsytettyd naudanlihaa, sipulia ja parmesaania
Chitarrino Pasta with Slow-Cooked Beef, Onion and Parmesan

Scialatielli all’Arrabbiata con Gamberi (L) 28
Scialatielli pastaa kevyen tulisessa tomaattikastikkeessa ja jattikatkarapuja
Scialatielli Pasta with Gently Spiced Tomato Sauce and King Prawns

Risotto con Tartufo, Burrata e Lime (G) 32
Tryffelirisotto, burrataa ja lime&d
Truffle Risotto with Burrata and Lime

Tonnarelli alle Vongole Veraci del Mediterraneo (L) 34
Tonnarellipastaa, Vdlimeren sydédnsimpukoita, valkosipulia ja persilijaa
Tonnarelli Pasta with Mediterranean Clams, Garlic and Parsley

Chitarrino allo Zafferano con Stracotto di Agnello alla Sarda (L) 34
Chitarrino pastaa, sahramia ja hitaasti kypsytettyd lammasta
Chitarrino pasta with Saffron and Slow-Cooked Lamb

Ravioli di Astice con Burro, Limone e Pomodorini Confit (L) 40
Kevyesti voissa ja sitruunassa kuullotetut hummeriraviolit ja tomaatticonfit
Lobster stuffed Ravioli Sauteed in Butter and Lemon with Cherry Tomato Confit

(G) Gluteeniton / Gluten-free, (L) Laktoositon / Lactose-free Tag us in instagram @osteriadeimancini
Pasta gluten-free +2.5€ Please ask for vegan options.



SECONDTI

Frittura Mista (L) 34
Uppopaistettuja mereneldviad ja kasviksia

Fried Seafood and Vegetables

Gamberoni alla Griglia con Verdura Ripassata (G,L) 34
Grillattuja jattikatkarapuja ja kuullotettua pdivan kasvista

Grilled King Prawns and Sauteed Vegetable of the Day

Branzino alla Griglia (600g) con Verdura Ripassata (G,L) 45
Grillattu meribassi (600g)ja kuullotettua pé&divdn kasvista

Grilled Sea Bass (600g)and Sauteed Vegetable of the Day

Grigliata Mista di Pesce per Due (G,L) 110
Iso lajitelma grillattua kalaa ja mereneldvid kahdelle

Large Selection of Grilled Fish and Seafood for Two

Pescato del Giorno M/P
Paivan kalasaalis

Catch of the Day

Our fish selection changes daily to ensure the freshest, most seasonal catch.

CONTORNI

Patate Arrosto (G,L) 6
Paistettuja perunoita

Roasted Potatos

Verdura del Giorno Ripassata (G,L) 8
Kuullotettua pdivan kasvista

Sauteed Vegetable of the day

Peperoni Arrosto (G,L) 8
Grillattua paprikaa, oliivioljya ja valkosipulia

Grilled Bell Pepper with Olive 0Oil and Garlic

(G) Gluteeniton / Gluten-free, (L) Laktoositon / Lactose-free Tag us in instagram @osteriadeimancini

Please ask for vegan options.



MENU DELL"OSTE

DOLCI

Affogato (G)
Vaniljagelato ja espresso
Vanilla Gelato and Espresso

Crema Bruciata con Limone Candito (G,L)
Paahtovanukas ja karamellisoitua sitruunaa
Roasted Pudding with Caramelized Lemon

Tiramisu dell’Oste
Osterian Tiramisu
Tiramisu by Osteria

Nuvola di Cioccolato e Arancia (G,L)
Suklaapilvi ja appelsiinia
Chocolate Cloud and Orange

10

12

12

12

Graffa Napoletana ripiena di Crema Pasticcera al Pistacchio (L) 12

Pistaasikreemilld tdaytetty Napolilainen munkki
Neapolitan Doughnut filled with Pistachio Custard Cream

Blu di Sardegna con Miele e Confettura (G)
Sardinian Aged Blue Cheese with Honey and Jam
Kypsytettyéd Sardinian sinihomejuustoa, hunajaa ja hilloa

(G) Gluteeniton / Gluten-free, (L) Laktoositon / Lactose-free
Please ask for vegan options.

12

Tag us in instagram eosteriadeimancini



