MENU DELL "OSTE

MENU IONIO

POLPO ARROSTO CON SALSA SALMORIGLIO
Grillattua mustekalaa sisilialaisella sitruunakastikkeella

Grilled Octopus with Sicilian Lemon Dressing

TONNARELLI CACIO E PEPE (+ TARTUFO FRESCO 10€)
Tonnarelli pastaa, pecorinoa ja mustapippuria (+ tryffelia 10€)

Tonnarelli pasta with pecorino and black pepper (+ Fresh truffle 10€)

TIRAMISU DELL'OSTERIA
Osterian tiramisu

Osteria’s Tiramisu

50

Wine package 36

MENU ADRIATICO

CARCIOFI FRITTI, PECORINO E MENTA
Uppopaistetut artisokat, pecorinoa ja minttua

Deep Fried Artichokes with Pecorino and Mint

RISOTTO CON TARTUFO, BURRATA E LIME
Tryffelirisotto, burrataa ja limea

Truffle Risotto with Burrata and.Lime

TIRAMISU DELL'OSTERIA
Osterian tiramisu

Osteria’'s Tiramisu

58

Wine package 36



MENU DEL PASTORE

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI DEL SUD ITALIA CON FOCACCIA BARESE
Etela-Italian leikkeleita ja juustoja seka barese focaccia
South-Italian Cold Cuts and Cheeses with Barese Focaccia

CHITARRINO ALLO ZAFFERANO CON STRACOTTO DI AGNELLO ALLA SARDA (L)
Chitarrino pastaa, sahramia ja hitaasti kypsytettya lammasta

Chitarrino pasta with Saffron and Slow-Cooked Lamb

CREMA BRUCIATA CON LIMONE CANDITO
Paahtovanukas ja karamellisoitua sitruunaa

Roasted Pudding with Caramelized Lemon

64

Wine package 36

MENU MEDITERRANEO

BRUSCHETTE CON BURRATA, SCAMPI E ZUCCHINE
Bruschetta, burrata, jattikatkarapua ja kesakurpitsaa

Bruschetta with Burrata, King Prawns and Zucchini

SOGLIOLA ALLA GRIGLIA (400-500G) CON VERDURA STAGIONATA RIPASSATA
Grillattu meriantura (400-500g) ja kuullotettua paivan kasvista
Grilled Dover Sole (400-500g) and Sauteed Season’'s Vegetable

MOUSSE AL CIOCCOLATO BIANCO, LAMPONI E CRUMBLE AL CACAO
Valkosuklaamousse, vadelmaa ja kaakaocrumble

White Chocolate Mousse, Rasberry and Cacao Crumble

80

Wine package 36



MENU DELL "OSTE

CRUDI

TARTARE DI TONNO CON BURRATA E PISTACCHIO (G) 20
Tonnikalatartar, burrataa ja pistaasia

Tuna Tartar with Burrata and Pistachio

TARTARE DI RICCIOLA AGLI AGRUMI CON MELA VERDE E SEDANO (G,L) 22
Piikkimakrilli -tartar, sitrusta, vihreaa omenaa ja selleria

Amberjack Tartar with Citrus, Green Apple and Celery

FIORE DI ZUCCA 14
Uppopaistettu kesakurpitsankukka mozzarella-anjovistaytteella

Deep Fried Zucchini Flower Stuffed with Mozzarella and Anchovy

PIZZA FRITTA CON MORTADELLA, STRACCIATELLA E PISTACCHIO 16
Uppopaistettu pizza, mortadellaa, straciatellaa ja pistaasia

Deep Fried Gnocco with Mortadella, Straciatella and Pistachio

CARCIOFI FRITTI, PECORINO E MENTA 16
Uppopaistetut artisokat, pecorinoa ja minttua

Deep Fried Artichokes with Pecorino and Mint

CALAMARI FRITTI (L) 18

Uppopaistettuja kalamareja

Deep Fried Calamari

(G) Gluteeniton / Gluten-free, (L) Laktoositon / Lactose-free
Please ask for vegan options.



ANTIPASTI

CESTINO DI MELANZANE CON STRACCIATELLA
Filotaikinaan kaarittya munakoisoa ja stracciatellaa
Filo Pastry filled with Eggplant and Stracciatella

BRUSCHETTE CON AGRETTI IN SALSA DI ALICI (L)
Bruschetta agretilla anjoviskastikkeessa

Bruschetta with Agretti in Anchovy Sauce

BURRATA CON INSALATA ESTIVA E FOCACCIA BARESE
Burrata kesasalaatilla ja barese focaccia

Burrata with Summer Salad and Barese Focaccia

POLPO ARROSTO CON SALSA SALMORIGLIO (G,L)
Grillattua mustekalaa sisilialaisella sitruunakastikkeella

Grilled Octopus with Sicilian Lemon Dressing

BRUSCHETTE CON BURRATA, SCAMPI E ZUCCHINE
Bruschetta, burrataa, jattikatkarapua ja kesakurpitsaa

Bruschetta with Burrata, King Prawns and Zucchini

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI DEL SUD ITALIA CON FOCACCIA BARESE
Etela-Italian leikkeleita ja juustoja seka barese focaccia

South-Italian Cold Cuts and Cheeses with Barese Focaccia

(G) Gluteeniton / Gluten-free, (L) Laktoositon / Lactose-free
Please ask for vegan options.

16

16

16

18

18

20



PASTA E RISOTTO

TONNARELLI CACIO E PEPE (+ TARTUFO FRESCO ESTIVO 10€)
Tonnarelli pastaa, pecorinoa ja mustapippuria (+ tryffelia 10€)
Tonnarelli pasta with pecorino and black pepper (+ Fresh Truffle 10€)

TONNARELLI ALL’'AMATRICIANA (+ TONNO FRESCO 6€)

Tonnarelli pastaa tomaattikastikkeessa, guancialea ja pecorinoa
(+ tuoretta tonnikalaa 6€)

Tonnarelli Pasta with Tomato sauce, Guanciale and Pecorino

(+ Fresh Tuna 6€)

SCIALATIELLI ALL'ARRABBIATA CON GAMBERI (L)
Scialatielli pastaa tomaattikastikkeessa, chilia ja jattikatkarapuja

Scialatielli Pasta with Spiced Tomato Sauce and King Prawns

AGNOLOTTI DI FARAONA, IL SUO FONDO, BURRO ALL'ERBE E TARTUFI
Helmikanalla taytetyt raviolit, lienta, yrttivoita ja tryffelia
Agnolotti Filled with Guinea Fowl, its own Jus, Herb Butter and Truffle

RISOTTO CON TARTUFO, BURRATA E LIME (G)
Tryffelirisotto, burrataa ja limea

Truffle Risotto with Burrata and Lime

CHITARRINO ALLO ZAFFERANO CON STRACOTTO DI AGNELLO ALLA SARDA (L)
Chitarrino pastaa, sahramia ja hitaasti kypsytettya lammasta

Chitarrino pasta with Saffron and Slow-Cooked Lamb

TONNARELLI ALLE VONGOLE VERACI DEL MEDITERRANEO (L)
Tonnarellipastaa, valimeren sydansimpukoita, valkosipulia ja persilijaa

Tonnarelli Pasta with Mediterranean (Clams, Garlic and Parsley

RAVIOLI DI ASTICE CON BURRO, LIMONE E POMODORINI CONFIT
Voissa kuullotetut hummeriraviolit, sitruunaa ja tomaatticonfit

Lobster stuffed Ravioli Sauteed in Butter with Lemon and Tomato Confit

(G) Gluteeniton / Gluten-free, (L) Laktoositon / Lactose-free
Please ask for vegan options.

22

24

28

28

32

34

34

40



SECONDI

ARROSTOCINI 8pz (G,L)
Hiiligrillissa paistetut lammasvartaat 8kpl

Charcoal-grilled Lamb Skewers 8pcs

GAMBERONI ALLA GRIGLIA CON VERDURA RIPASSATA (G,L)
Grillattuja jattikatkarapuja ja kuullotettua paivan kasvista

Grilled King Prawns and Sauteed Vegetable of the Day

FRITTURA MISTA (L)
Uppopaistettuja merenelavia ja kasviksia

Deep Fried Seafood and Vegetables

SOGLIOLA ALLA GRIGLIA (400-5009) CON VERDURA STAGIONATA RIPASSATA
Grillattu meriantura (400-500g) ja kuullotettua kauden kasvista
Grilled Dover Sole (400-500g) and Sauteed Season’'s Vegetable

PESCATO DEL GIORNO (G,L)
Paivan tuore kalasaalis
Fresh Fish of the Day

CONTORNI

28

28

32

60

M/P

INSALATA ESTIVA DI POMODORI, CETRIOLI E CIPOLLA ROSSA
Kesainen tomaatti-kurkku-punasipuli-salaatti

Summer Salad of Tomato, Cucumber and Red Onion

VERDURA STAGIONATA RIPASSATA
Kuullotettua kauden kasvista

Sauteed Season'’'s Vegetable

PATATE ARROSTO
Paistettuja perunoita

Roasted Potatoes

(G) Gluteeniton / Gluten-free, (L) Laktoositon / Lactose-free
Please ask for vegan options.



DOLCI

AFFOGATO (G)
Vanilijagelatoa ja espresso

Vanilla Gelato with Espresso

SORBETTO DEL GIORNO (G,L)
Paivan sorbetti
Sorbet of The Day

TIRAMISU DELL 'OSTERIA
Osterian tiramisu

Osteria’s Tiramisu

CREMA BRUCIATA CON LIMONE CANDITO (G,L)
Paahtovanukas ja karamellisoitua sitruunaa

Roasted Pudding with Caramelized Lemon

MOUSSE AL CIOCCOLATO BIANCO, LAMPONI E CRUMBLE AL CACAO (G)
Valkosuklaamousse, vadelmaa ja kaakaocrumble

White Chocolate Mousse, Rasberry and Cacao Crumble

(G) Gluteeniton / Gluten-free, (L) Laktoositon / Lactose-free
Please ask for vegan options.

10

10

12

12

12
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