MENU DELL "OSTE

MENU IONIO

POLPO ALLA LUCIANA CON PANE TOSTATO
Mustekalaa kevyen tulisessa tomaattikastikkeessa ja paahdettua leipaa

Octopus in Gently Spiced Tomato Sauce and Toasted Bread

TONNARELLI CACIO E PEPE (+ TARTUFO FRESCO 10€)
Tonnarelli pastaa, pecorinoa ja mustapippuria (+ tryffelia 10€)

Tonnarelli pasta with pecorino and black pepper (+ Fresh truffle 10€)

TIRAMISU DELL'OSTERIA
Osterian tiramisu

Osteria’s Tiramisu

50

Wine package 36

MENU ADRIATICO

CARCIOFI FRITTI, PECORINO E MENTA
Uppopaistetut artisokat, pecorinoa ja minttua

Deep Fried Artichokes with Pecorino and Mint

RISOTTO CON TARTUFO, BURRATA E LIME
Tryffelirisotto, burrataa ja limea

Truffle Risotto with Burrata and.Lime

TIRAMISU DELL'OSTERIA
Osterian tiramisu

Osteria’'s Tiramisu

58

Wine package 36



MENU DEL PASTORE

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI DEL SUD ITALIA CON FOCACCIA BARESE
Etela-Italian leikkeleita ja juustoja seka barese focaccia
South-Italian Cold Cuts and Cheeses with Barese Focaccia

TAGLIATELLE CON RAGU DI CODA ALLA VACCINARA
Tagliatelle pastaa roomalaiella haranhantaragulla

Tagliatelle Pasta with Roman Styled Oxtail Ragu

PANNA COTTA CON FRUTTI DI BOSCO
Panna cotta ja metsamarjoja

Panna Cotta with Forest’'s Berries

58

Wine package 36

MENU MEDITERRANEO

BRUSCHETTE CON BURRATA, POLPO ROSTICCIATO ALLA 'NDUJA E POMODORINI CONFIT
Bruschetat burratalla, paahdetulla 'nduja-mustekalalla ja confit-tomaatilla

Bruschettas with Burrata, Roasted ‘Nduja seasoned Octopus and Confit Tomatoes

ROMBO IN CROSTA DI PATATE (400 - 500G)
Perunakuoressa paistettua piikkikampelaa (400 - 500gq)
Turbot baked in Potato Crust (400 - 500g)

SEMIFREDDO AGLI AGRUMI, MANDORLE CARAMELLATE E SALSA ALL‘'AMARETTO
Sitrus-semifreddo, karamellisoitua mantelia ja amarettokastiketta

Citrus Semifreddo, Caramelized Almonds and Amaretto Sauce

95

Wine package 36



CRUDI

CARPACCIO DI ORATA CON ARANCIA E OREGANO (G,L) 18
Meriahven carpaccio, appelsiinia ja oreganoa

Seabream Carpaccio with Orange and Oregano

TARTARE DI TONNO CON BURRATA E PISTACCHIO (G) 22
Tonnikalatartar, burrataa ja pistaasia

Tuna Tartar with Burrata and Pistachio

FRITTI

CARCIOFI FRITTI, PECORINO E MENTA 16
Uppopaistetut artisokat, pecorinoa ja minttua

Deep Fried Artichokes with Pecorino and Mint

CALAMARI FRITTI (L) 18
Uppopaistettuja kalamareja

Deep Fried Calamari

ANTIPASTI

CESTINO DI MELANZANE CON STRACCIATELLA 16
Filotaikinaan kaarittya munakoisoa ja stracciatellaa

Filo Pastry filled with Eggplant and Stracciatella

BRUSCHETTE CON POMODORINI FRESCHI E OREGANO (L) 16
Bruschetat tuoreella tomaatilla ja oreganolla

Bruschettas with Fresh Tomatoes and Oregano

POLPO ALLA LUCIANA CON PANE TOSTATO ALL'AGLIO (L) 18
Mustekalaa kevyen tulisessa tomaattikastikkeessa ja paahdettua valkosipulileipaa
Octopus in Gently Spiced Tomato Sauce and Toasted Garlic Bread

BRUSCHETTE CON BURRATA, POLPO SCOTTATO ALLA 'NDUJA E POMODORINI CONFIT 18
Bruschetat burratalla, paahdetulla 'nduja-mustekalalla ja confit-tomaatilla

Bruschettas with Burrata, Roasted ‘Nduja seasoned Octopus and Confit Tomatoes

CAPOCOLLO, BURRATA E POMODORINI CONFIT CON FOCACCIA 18
Capocollo leikkeletta, burrata, tomaatticonfit ja focaccia

Capocollo with Burrata, Tomato Confit and Focaccia

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI DEL SUD ITALIA CON FOCACCIA BARESE 20
Etela-Italian leikkeleita ja juustoja seka barese focaccia

South-Italian Cold Cuts and Cheeses with Barese Focaccia



PASTA E RISOTTO

TONNARELLI CACIO E PEPE
Tonnarelli pastaa, pecorinoa ja mustapippuria

Tonnarelli pasta with pecorino and black pepper

+ Add fresh truffle 10

TONNARELLI ALL'AMATRICIANA
Tonnarelli pastaa tomaattikastikkeessa, guancialea ja pecorinoa

Tonnarelli Pasta with Tomato sauce, Guanciale and Pecorino

+ Add fresh tuna 6

TONNARELLI PICCANTI CON GAMBERI (L)
Scialatielli pastaa tomaattikastikkeessa, chilia ja jattikatkarapuja

Scialatielli Pasta with Spiced Tomato Sauce and King Prawns

TAGLIATELLE CON RAGU DI CODA ALLA VACCINARA (L)
Tagliatelle pastaa roomalaisella haranhantaragulla

Tagliatella with Traditional Roman Styled Oxtail Ragu

TONNARELLI AGLIO OLIO E PEPERONCINO CON BOTTARGA DI MUGGINE (L)
Tonnarelli pastaa, valkosipulia, oliivioljya, chilia ja bottargaa

Tonnarelli pasta with garlic, olive o0il, chili and bottarga

RAVIOLI DI AGNELLO STRACOTTO, BURRO ALLO ZAFFERANO E SUO FONDO

Haudutetulla lampaalla taytetyt raviolit, sahramivoira ja paistolienta

Ravioli Filled with Slow-cooked Lamb, Saffron Butter and Jus
+ Add fresh truffle 10

RISOTTO CON TARTUFO, BURRATA E LIME (G)
Tryffelirisotto, burrataa ja limea

Truffle Risotto with Burrata and Lime

TONNARELLI CON TRIGLIA, VONGOLE E PACHINO ARROSTO (L)

Tonnarelli pastaa, keltajuovamulloa, sydansimpukoita ja Pachino tomaattia

Tonnarelli pasta with Red Mullet, Clams and Pachino Tomatoes

(G) Gluteeniton / Gluten-free, (L) Laktoositon / Lactose-free
Please ask for vegan options.
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SECONDI

ARROSTICINI (8pz) CON PATATE ARROSTO AL ROSMARINO (G,L) 28
Perinteisid Abbruzzolaisia karitsanvartaita (8 kpl) ja rosmariiniperunoita
Traditional Abbruzzese Lamb Skewers (8pcs) with Rosemary Potatoes

FRITTURA MISTA (L) 34
Uppopaistettuja merenelavia ja kasviksia

Deep Fried Seafood and Vegetables

GAMBERONI ALLA GRIGLIA CON CAPONATA SICILIANA (G,L) 36
Grillattuja jattikatkarapuja ja sisilialaista kasviscaponataa

Grilled King Prawns with Sicilian Caponata

ROMBO IN CROSTA DI PATATE (400-500g) 75
Perunakuoressa paistettua piikkikampelaa (400-500g)

Turbot baked in Potato Crust (400-5009)

+ Add fresh truffle +10

GRIGLIATA MISTA PER DUE (G,L) 150
Iso lajitelma grillattua kalaa ja merenelavia kahdelle

Large Selection of Grilled Fish and Seafood for Two

PESCATO DEL GIORNO (G,L) M/P
Paivan tuore kalasaalis

Fresh Fish of the Day

PATATE ARROSTO AL ROSMARINO (G,L) 6
Paahdettuja rosmariiniperunoita

Roasted Rosemary Potatoes

CAPONATA SICILIANA (L) 10

Sisilialainen kasviscaponata

Sicilian Vegetable Caponata

(G) Gluteeniton / Gluten-free, (L) Laktoositon / Lactose-free
Please ask for vegan options.



DOLCI

AFFOGATO (G)
Vanilijagelatoa ja espresso

Vanilla Gelato with Espresso

GELATO DEL GIORNO (G,L)
Paivan gelato
Gelato of the Day

TIRAMISU DELL 'OSTERIA
Osterian tiramisu

Osteria’s Tiramisu

PANNA COTTA CON FRUTTI DI BOSCO (G,L)
Panna cotta metsamarjoilla

Panna Cotta with Forest Berries

SEMIFREDDO AGLI AGRUMI, MANDORLE CARAMELLATE E SALSA ALL'AMARETTO (G,L)
Sitrus-semifreddo, karamellisoitua mantelia ja amarettokastiketta

Citrus Semifreddo, Caramelized Almonds and Amaretto Sauce

(G) Gluteeniton / Gluten-free, (L) Laktoositon / Lactose-free
Please ask for vegan options.
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